
SPEISEKARTE



F Ü R N  A N FA N G

BÄRLAUCHSCHAUMSÜPPCHEN� 11
Blätterteigflöte

TATAR VOM ANGUS� 21/30
Radieschensalat, Schnittlauchöl, Kartoffelchips, gebeiztes Eigelb

TATAR VOM THUNFISCH							            25
Avocado, Chili, Sesam, Soja

ZWEIERLEI TATAR					          		        26
Tatar vom Angus und Thunfisch

SCHWEINEBAUCH� 22
Rettich, Pandan, scharfe Gurke, Misosauce

CARPACCIO VOM WAGYU							            28
Parmesanmayonnaisse, Portulak, Chili, Croutons

GEGRILLTER PULPO� 23
Rote Bete, Cannelini Bohnen, Kaffirdressing, Kürbiskerne, Sellerie

JAUSEPLATTE							            24
Wurst, Schinken, Käse, gepickeltes Gemüse, Brot, Butter

WA L D  U N D  W I E S E

ZIEGENKÄSEMOUSSE� 21
Bohnensalat, Oliventapenade, karamellisierte Walnuss

AUBERGINENPICCATA� 29
Tomate, Spinat, Polenta, Burrata, Salatspitzen

FRÜHLINGSSALAT                                                                                                                              16
Mariniertes Gemüse, Croutons, Kartoffelchips, Basilikumvinaigrette

+ MAISHÄHNCHENBRUST SUPREME			   29

+ FILETSPITZEN			   31

+ STRAUßENSTEAK			       24
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L E I B G E R I C H T E

WIENER SCHNITZEL (AUCH GLUTENFREI)						                   26/33      
Lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone, Kaper, Sardelle

BBQ BEEF RIBS� 32
Parmesankartoffelpüree, Babymöhre, Kräuterseitlinge, Kartoffelstroh, Portweinjus

GEGRILLTES LAMMKARREE							            37
Rosmarinkartoffeln, grüne Bohnen, Portweinjus                                                                                      

AU S  D E M  WA S S E R

AUSTERN � 5,50

GEGRILLTES THUNFISCHFILET						                          38

Frittierte Kartoffel, Wilder Brokkoli, Sesam,Salzzitronenaoli

M E T ZG E R S  C U T S  -  V O M  OX  G R I L L

RIB EYE � 37
Dat Beest, Angus-Färse			   350g

FILET                                                       LADIES CUT | GENTLEMEN CUT�   33  |  49
Dat Beest, Angus-Färse			   200g | 300g

RUMPSTEAK� 42
US, Black Angus	 300g

IBERICO KARREE                                        						          	       33
Extremadura, Cerdo Iberico			  250g

MAISHÄHNCHENBRUST SUPREME	      		      	  	     	       29
Paderborner, Freilandhuhn			   300g

STRAUSSENSTEAK							            36
Dithmarschen				    250g



Ü B E R  D E R  G LU T  -  V O M  OX  G R I L L

TOMAHAWK	 100G  				           15
Dat Beest, Black Angus

FLANKSTEAK	 100G  				            17
US, Black Angus 	�

FLAT IRON STEAK	 100G					           16
Dat Beest, Black Angus

PRIME RIB	  100G			                    19
US, Black Angus 

RIB EYE PRIME	  100G			                    20
US, Black Angus

T-BONE DRY AGED	  100G		                                 18
Dat Beest, Black Angus, 42 Tage gereift

BONE IN RIB ODER STRIP DRY AGED	  100G			                    18
Dat Beest, Black Angus, 42 Tage gereift .

SURF AND TURF UPGRADE
+ 2 BLACK TIGER GARNELEN		  150G					           15
						    

N E B E N B E I
BROTKORB - Dip� 5

DÜNNE POMMES 							               6 

DÜNNE POMMES GARLICSTYLE - Parmesan, Knoblauch, Petersilie� 8

DÜNNE POMMES TRÜFFEL- Trüffelcreme, Parmesan� 9

GETRÜFFELTES KARTOFFELGRATIN - Trüffelcreme� 9

GERÄUCHERTES KARTOFFELSTAMPF - Knochenmark, Schnittlauch		           9 

GRÜNE BOHNEN -  Gerösteter Speck                                        				             9

SAUTIERTER BLATTSPINAT - Parmesan, Knoblauch, Schalotten		                         9

GEBRATENE WALDPILZE - Knoblauch, Marjoran, Speck  	 		                         9

GLASIERTE RÜBCHEN - Zitronenthymian, Nusscrunch	 		                         9

WILDER BROKKOLI - Zitronenaoli			        	        	                 	       12



T U N K E  & J U S

PORTWEINJUS� 5

BERNAISE							               5

KNOBLAUCHBUTTER							               4

BBQ SAUCE� 4

CHIMI CHURRI STYLE� 4

METZGERS STEAKSAUCE							               4

TRÜFFEL MAYO							               4

H AU S G E M AC H T E S  F Ü R  D I E  LÜ T T E N 

WIENER SCHNITZEL � 16
Kalbsschnitzel, Pommes, Zitrone�

FISCHSTÄBCHEN� 14
Hausgemachte Fischstäbchen vom Kabeljau, Kartoffelstampf, Zitrone�

F Ü R  DA N AC H

ERDBEER-TARTE						                          14
Cremeau, Blaubeer-Griess-Eis, weisse Erbeere

BROWNIE� 13
Birnengel, Holunderschaum, Russisch Brot

RHABARBER-BRULEE� 12
Schokohippe, Apfelsorbet, Beeren�

KUGEL EIS/SORBET		  					              4
Fragt uns gerne nach unseren tagesakutellen Sorten

KÄSEPLATTE							            18
Verschiedene Sorten, Nüsse, Trauben



K Ä F F C H E N

CAFE CREMA � 5

ESPRESSO | DOPPIO � 3 | 5

CAPPUCCINO� 5

LATTE MACCHIATO � 5

TEE (MINZE, ZITRONE)  � 4

S O F TG E T R Ä N K E

COCA COLA, FANTA, SPRITE, MEZZO	 0,2 | 0,4� 3 | 5

WASSER MIT ODER OHNE	 0,2 | 0,7� 2 | 6

SODA, TONIC, SPICY GINGER, GINGER ALE	 0,2� 4 

S C H O R L E N

APFEL-, CRANBERRY-, 	 0,2 | 0,4			               3,5 | 6

MARACUJA-, JOHANNISBEER-, RHABARBER	

 ALS SAFT ODER SCHORLE

FA S S B I E R E

RATSHERRN PILS	 0,2 | 0,4�    3,5 | 6

RATSHERRN ZWICKL	 0,2 | 0,4� 3,5 | 6

BAYREUTHER HELLES	 0,2 | 0,4� 3,5 | 6

WEITERE FLASCHENBIERE FINDEN SIE AUF UNSERER ALKOHOLIKA KARTE



H AU S W E I N E  0,15 | 0,75

M BLACK LABEL GRAUBURGUNDER	�  7 | 30

SCHICKEN RIESLING� 7 | 30

SAUVIGNON BLANC� 8 | 35

ROTE KUHVÉE� 7 | 30

REHBE & HIRSCH� 10 | 45

PETIT ROSÉ� 7 | 30

MEHR WEINE FINDEN SIE IN UNSERER WEINKARTE


